Suppen

Cremiges Steinpilzsiippchen 5.2

Wildkraftbriihe mit Gemiisejulienne und Fleischkl68chen 5.2

Salate

Kleiner bunter Beilagensalat mit frischen Salaten der Saison 4.5

Grol3er Salatteller mit frischen Salaten der Saison 9.9

- dazu gebratene Champignons 1.5
- mit Hdhnchenbruststreifen und gebratenen Champignons 14.5

Wir empfehlen zu den Salaten unser super leckeres Hausdressing, welches mit
Senf, Ol und Zwiebeln angemacht ist. Alternativ kénnen Sie gerne Balsamico-Dressing
oder Joghurt-Krauter-Dressing bestellen.
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Zu unseren Suppen und den grof3en Salaten
reichen wir unser, von Backer Wolf gebackenes, Treberbrot.
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Feine Harzer Spezialitaten

Goslarer Bierbraten mit dunkler Biersauce,
griinen Bohnen und Bratkartoffeln

Scheibe aus der Lammkeule mit Thymiansauce,
grinen Bohnen und Rostitaler

Barbarie-Entenbrust an einer Sauce von Tannenhonig
und Rosmarin, dazu Apfelrotkohl und kleine KartoffelklRe

Tipp: ,,Weihnachts-Roulade‘ vom Harzer Roten Hohenvieh,

gefiillt mit Backpflaumen und Gose-Schinken, dazu Kartoffelkl63e
und Rotkohl, an einer kraftigen Preiselbeer-Rotweinsauce

Vom Wild aus Harzer Waldern

Hirschkalbsgulasch mit Waldpilzen, Preiselbeerbirne,
Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Wild-Spezialitdten-Platte (kalt)
mit Wildschwein-Bierbeiler, Wild-Leberwurst, Stracke vom Wild,

gekochter Wild-Mettwurst, Sauerfleisch vom Harzer Roten Hohenvieh,

Salatbouquet, Treberschmalz, Butter und Treberbrot

Wildschweinbratwiirste mit Preiselbeer-Rotweinsauce,
dazu Bratkartoffeln und Apfelrotkohl

Dazu eine Portion Einbecker Senf

Schnitzelvariationen

Harzer Jagerschnitzel mit Pfefferchampignonrahmsauce
Paniertes Schnitzel ,,Wiener Art*

Hahnchenbrustfilet in der Malzkruste mit dunkler Biersauce

-Diese Gerichte servieren wir mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur-

Grinkohl

Griinkohl mit Salzkartoffeln
- dazu Bregenwurst (gekocht) oder Harzer Schmorwurst (gerduchert)
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Grinkohl mit Salzkartoffeln und Kassler
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Vegetarisches ,/*

Griine Bandnudeln mit Steinpilzen in Rahmsauce
Butterspatzle mit Pfefferchampignonrahmsauce und Kdse tiberbacken

Warmer Linsensalat (nach altem Goslarer Rezept )
mit Birnenspalten, Salatbouquet und Treberbrot,

Paniertes Sellerieschnitzel mit Kroketten und Salatbeilage
- wahlweise mit Pfefferchampignon-Rahmsauce

Tipp: Drei-Timpen-Brot (Drei-Zipfel-Brot), ideal zum Teilen...

Gebacken von der Bio Backerei Harzbrot eG hat das Brot eine (iber 600 Jahre
alte Tradition. Von Hand geformt und auf Stein gebacken, ist es

auen schén knusprig und innen saftig.

Dazu unsere drei hausgemachten Dips:
Tatar vom Harzkase, Krauterschmand und Tomatenpesto.

Fir unsere kleinen Gaste

,,Kartoffelkénig*

halbe Knieste (gebackene und halbierte Ofenkartoffel)

- mit hausgemachtem Krauterschmand und Salatbouquet
- mit Hdhnchenbruststreifen

,,Hexe Wackelzahn*
Bandnudeln mit Tomatensauce

,,Ritter Ramm*‘
kleines Schweineschnitzel mit frittierten Kartoffelscheiben

,,Pirat vom Okerstausee*
Fischstabchen mit Remoulade und frittierten Kartoffelscheiben

Rauberteller
Messer und Gabel zum ,,raubern* von Mamas oder Papas Teller

Und was Siif3es hinterher:
Kindereis: Eine Kugel Vanille- oder Schokoeis mit Smarties und Waffel
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Nachspeisen

Mousse von weifSer Schokolade 5.9
auf BlaubeerfruchtsoRe mit karamellisierten Walntiissen

Rumpflaumen mit Vanilleeis 4.9
Unser Klassiker weihnachtlich interpretiert: 5.6

Bieramisu auf Preiselbeer-Gliihweinsauce mit Spekulatius und
Honigkuchen, verfeinert mit Zimt- und Haselnusslikér aus Wéltingerode

Weihnachtsgeschenke
Verschenken Sie zu Weihnachten ein Stiick Gose-Tradition!
Machen Sie Freunden und Familie Freude mit unseren Geschenkideen.

Oder gonnen Sie sich einfach selbst etwas Schénes zu Weihnachten!

Wir wiinschen Ihnen und Ihrer Familie ein frohes und gesundes Weihnachtsfest und viel

Spald beim Schenken.

Gose-Knuspermalz 3
(ca. 200g kandiertes Gerstenmalz) *

Malz & Salz 3
(ca. 250g gesalzenes Gerstenmalz)

Und dazu:
Das original Malz-Schaufelchen 2.5
Aus der Flasche (0,33l) 2.5

Gose hell oder dunkel, Rammelsberger Pils -3

Ein schénes Mitbringsel fiir Bierliebhaber.
Oder einfach noch ein Schltickchen fiir zu Hause.

Als 3er-Trager oder 6er-Trager 8/15.5
Gutschein =
vom Brauhaus Goslar ab 10

Uber jeden beliebigen Betrag *



